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PASQUA A BUDAPEST 

DAL 26 AL 29 MARZO 2027 
La Regina del Danubio tra eleganza imperiale e tradizioni magiare   

 

   
 

1 GIORNO: Venerdì 26 Marzo 2027 
Partenza di prima mattina dai luoghi convenuti in pullman. Soste lungo il percorso e pranzo in ristorante. 
Proseguimento verso l’Ungheria e arrivo a Budapest nel pomeriggio. Incontro con la guida per un primo giro 
panoramico della città, ideale per iniziare a conoscere la capitale ungherese e ammirare alcuni dei suoi 
monumenti più rappresentativi. Sistemazione in hotel, cena e pernottamento. 
 
2 GIORNO: Sabato 27 Marzo 2027 
Prima colazione in hotel. Intera giornata dedicata alla visita guidata di Budapest, elegante capitale divisa dal 
Danubio nelle due storiche anime di Buda e Pest. La visita toccherà i luoghi più celebri della città: il quartiere di 
Buda con la zona del Castello, la Chiesa di Mattia e il Bastione dei Pescatori, da cui si gode uno splendido 
panorama sul Danubio e sul Parlamento. Proseguimento alla scoperta della parte di Pest, con i grandi viali, le 
piazze monumentali e gli eleganti edifici che raccontano il glorioso passato dell’Impero austro-ungarico. Pranzo in 
ristorante nel corso delle visite. Rientro in hotel, cena e, al termine, trasferimento all’imbarco per una suggestiva 
navigazione serale sul Danubio (facoltativa). Budapest illuminata, con il Parlamento, i ponti e il Castello che si 
specchiano sull’acqua, regala uno degli spettacoli più emozionanti del viaggio. Rientro in hotel e pernottamento. 
 
3 GIORNO: Domenica 28 Marzo 2027 
Prima colazione in hotel. Mattinata dedicata al completamento delle visite guidate di Budapest, con particolare 
attenzione ai luoghi non ancora visitati nei giorni precedenti. Pranzo in ristorante. Nel pomeriggio partenza per 
un’escursione alla scoperta della suggestiva Ansa del Danubio, uno dei paesaggi più belli e romantici 
dell’Ungheria. Il grande fiume, nel suo percorso verso Budapest, disegna qui un’ampia curva tra colline, borghi 
storici e antiche fortezze. Visita di Szentendre, pittoresca cittadina di artisti, caratterizzata da viuzze acciottolate, 
case colorate, piccole chiese e botteghe artigiane. Tempo per una piacevole passeggiata nel centro storico, 
particolarmente suggestivo nell’atmosfera della giornata di Pasqua. Rientro a Budapest in serata. Cena e 
pernottamento in hotel. 
 
4 GIORNO: Lunedì 29 Marzo 2027 
Prima colazione in hotel. Ultime visite e tempo dedicato alla città fino alle ore 10.00 circa. Partenza per il viaggio 
di rientro con sosta per il pranzo in ristorante lungo il percorso. Proseguimento verso le località di provenienza, 
con arrivo previsto in serata. 
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QUOTA INDIVIDUALE DI PARTECIPAZIONE  € 690,00 
SUPPLEMENTO SINGOLA    € 150,00 
 

LA QUOTA COMPRENDE: 
Pullman GT con autista spesato, Iva, parcheggi e pedaggi; sistemazione in hotel di cat. 4 stelle; tutti i pasti dal 
pranzo del primo giorno al pranzo dell’ultimi giorno; bevande ai pasti nella misura di ¼ di vino e ½ di minerale per 
persona a pasto; guida le visite come da programma; auricolari whisper; assicurazione medico/bagaglio 
(regolamento scaricabile dal sito o sul catalogo); accompagnatore Temaviaggi.  
LA QUOTA NON COMPRENDE: 
Entrate; mance; extra di carattere personale; tutto quanto non incluso alla voce “La quota comprende”. 
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